Reseptin ainekset (12 annosta)

Valamon pasha &

o 21/2dlsokeria 111

o 2 kplkeltuaista Yﬁ%sr‘#\),{‘f
« 200 gvoita

« 400 gmaitorahkaa

1 tlvaniljasokeria

o 1 dlmantelirouhetta

o 1dlrusinoita

« 1sitruunan mehu

« 1lappelsiinin mehu

« 2 dlkuohukermaa

TULOSTA
Valamon pasha valmistuu niin:

1. Vatkaa puolet sokerista ja keltuaiset vaahdoksi. Vatkaa loput sokerista ja voi
vaahdoksi. Sekoita vaahdot ja rahka tasaiseksi massaksi. Lisdd vaniljasokeri
(mantelirouhe, rusinat) ja mehut ja lopuksi kevyesti vaahdotettu kerma.

2. Kaada massa kostutetulla sideharsolla vuorattuun muottiin. Pane paino
péaalle ja valuta pashaa vuorokausi jadkaapissa.

3. Kumoa Valamon pasha tarjoiluvadille, poista harso ja tarjoa pasha
paasidisaterian jalkiruokana.



